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WESCO lance la nouvelle série Piana, qui vient élargir sa gamme de plans de cuisson aspirants. 
Dédiée aux cuisines modernes, elle s’affirme par sa polyvalence. Les nouveaux modèles Piana 
combinent plan de cuisson à induction et aspiration tout-en-un. Cette paire gagnante répond à toutes 
les configurations possibles sous l’angle de l’aménagement, de l’esthétique et du confort. 
 
Plan de cuisson aspirant : évacuer les vapeurs là où elles se produisent 
Les plans de cuisson aspirants captent les vapeurs de cuisson, les graisses et les odeurs directement là où 
elles se produisent. Ils offrent une vue dégagée pendant la préparation des repas, une plus grande liberté 
d’aménagement dans la conception de la cuisine et un agréable sentiment d’espace à l’utilisation. Ces 
solutions remportent un succès croissant, notamment dans les cuisines ouvertes. 
 
La nouvelle série Piana vient enrichir la gamme WESCO pour répondre aux configurations les plus diverses. 
 
Une famille de produits. Trois solutions.  
La nouvelle série Piana associe induction puissante et aspiration intégrée. Tous les modèles sont disponibles 
en mode évacuation ou circuit fermé et peuvent être dotés d’un filtre de désodorisation plasma en option. Le 
plan de cuisson est livrable en verre noir ou en finition Lava Matt, c’est-à-dire avec une taque matte line de 
SCHOTT CERAN®. 
 
Pour faciliter le nettoyage, le filtre de dégraissage et les autres éléments à nettoyer sont faciles à retirer par le 
haut et à laver au lave-vaisselle. 
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Piana Pro. Pour les aménagements de cuisine les plus ambitieux en termes de flexibilité et de confort. La 
commande Quad Slider permet un réglage précis de chaque zone de cuisson. Le couplage des zones de 
cuisson à gauche et à droite permet d’obtenir de vastes surfaces de cuisson pour les faitouts et les plaques à 
griller. Sa conception particulièrement compacte préserve un maximum d’espace pour un tiroir 
supplémentaire dans le meuble porteur. La fonction AutoRun Plus règle automatiquement l’aspiration. 
 

 
 
Piana Plus. Comporte quatre zones de cuisson, une commande par curseur et la fonction AutoRun Plus. Le 
couplage relie les zones de cuisson pour accueillir les grandes marmites. Les filtres de dégraissage et la grille 
d’aspiration s’enlèvent par le haut et se nettoient en un tournemain. 
 

 
 
Piana Mini. La solution à encombrement réduit pour les petites cuisines. Sur 60 cm de largeur, ce plan de 
cuisson offre quatre zones de cuisson de même dimension, une commande tactile, une fonction de couplage 
et la fonction AutoRun Plus. Ainsi, les principales fonctionnalités de la gamme Piana restent disponibles 
même lorsque l’espace est limité. 
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AutoRun et AutoRun Plus : l’aération intelligente  
Les fonctions AutoRun et AutoRun Plus de WESCO sont des systèmes intelligents qui modulent l’aération 
automatiquement en fonction du processus de cuisson. L’aération fonctionne de manière largement autonome 
en arrière-plan, ce qui permet aux utilisatrices et utilisateurs de se concentrer pleinement sur leur créativité 
culinaire. 
 
Pour une liberté d’aménagement totale en cuisine 
Outre ses caractéristiques techniques, la série Piana offre également une grande flexibilité d’aménagement. 
Les modèles sont disponibles aussi bien en mode évacuation qu’en mode circuit fermé. Pour les variantes en 
circuit fermé, il existe différentes solutions de filtres, allant jusqu’au filtre de désodorisation plasma zéro 
maintenance. 
 
La finition Lava Matt avec revêtement matte line de SCHOTT CERAN® réduit les reflets de lumière et rend 
les traces de doigts moins visibles. Le plan de cuisson dégage un sentiment de quiétude en harmonie avec 
les cuisines modernes. 
 
« La nouvelle série Piana séduit par sa polyvalence et entre en résonance avec tous les types 
d’aménagement de cuisine. Des cuisines à encombrement réduit aux grandes cuisines ouvertes, nous 
proposons des solutions alliant design, confort et fonctionnalité », précise Giancarlo Fugazzaro, chef Category 
Management chez WESCO. 
 
WESCO 
Depuis 1962, la société WESCO, sise à Wettingen (Argovie), incarne l’esprit pionner suisse dans le secteur 
de l’aération. L’entreprise développe des hottes haut de gamme et des solutions d’aération complètes pour 
les cuisines, les habitations, les bureaux, les écoles et les bâtiments publics.  
 
Forte de plusieurs décennies d’expérience, d’un esprit d’innovation et de la volonté d’améliorer sans cesse la 
qualité de l’air, WESCO élabore des solutions sur mesure pour rendre le climat intérieur agréable. La 
« Mission Air Absolu » est le fil rouge qui guide l’équipe WESCO au quotidien – avec passion et savoir-faire. 
Elle vise à améliorer durablement le bien-être dans les espaces intérieurs.  
WESCO est une marque du Groupe Franke et fait partie de Franke Küchentechnik AG.  
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