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Für die Kombination 
mit Drehschaltern
nach unten klappen
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Inkl. Kochfeld in 

Echtformat

Persönliches 

Testexemplar: 

Flyer auffalten,

 hinlegen und staunen.

Kochkomfort neu definiert: Mit der AutoRun® 
Funktion schaltet der Lüfter automatisch ein und 
aus. Einen Schritt weiter geht AutoRun® Plus, 
bei dem sich die Leistung des Abzugs selbständig 
dem Kochvorgang anpasst. 

Für ein ungestörtes Kocherlebnis sorgt die 
kratzfeste Oberflächenbedruckung CERAN® Still 
Colors. Langlebig und robust verhindert sie 
störende Geräusche beim Verschieben von Pfannen  
und Kochtöpfen und schont auf diese Weise das 
Kochgeschirr. 

Automatische 
Abzugssteuerung
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Maximale Bewegungsfreiheit
Intuitive Steuerung 
Optischer Akzent durch Drehschalter
Leistungsstark und effizient
Einfache Reinigung
Automatische Abzugssteuerung 
Ungestörtes Kocherlebnis

Mit Bridgefunktion und Zweikreis-
Kochzone wird jede Pfannengrösse 
immer optimal erhitzt.

Maximale 
Bewegungsfreiheit

Luft ist unser Antrieb, unser Leben, unsere Leidenschaft.  
Mit unserer «Mission Bessere Luft» engagieren wir uns für 
Sie, für Ihre Gesundheit und für Ihr Wohlgefühl.

Das extragrosse Kochfeld mit einer Breite von 900 mm  
und einer Tiefe von 550 mm ist ideal für Kochinseln. 

Die grosszügige und clevere Aufteilung der Kochfläche bietet absolute 
Flexibilität auch mit grossen Pfannen. Die linke Seite des Kochfelds  
hat zwei quadratische Heizzonen, die dank Bridgefunktion zu einer 
grossen Kochzone zusammengefasst werden können. Dies ist zum  
Beispiel ideal für die Verwendung von Grillplatten. Rechts gibt es zwei 
Doppel-Kreisspulen mit automatischer Anpassung der Kochzonen  
an den Pfannenboden. 

Saubere Luft  
ohne Aufwand
Nie mehr an einen Geruchsfilterwechsel 
denken? Der regenerative Plasmafilter  
erfüllt diesen Wunsch. 

Der PlasmaMade®-Geruchsfilter – platzsparend im 
Sockel untergebracht – verbessert die Küchenluft 
mithilfe von Plasma, Ionisierung und elektrostati-
scher Filtration und eliminiert so Gerüche dauerhaft. 
Diese Reinigungsmethode wandelt die durch den 
Filter strömende Luft mit einer natürlichen Reaktion 
quasi in reine Luft um. 

Lautloses Gleiten 
der Pfannen

Funktionell und praktisch zugleich:  
Das Einströmgitter sowie alle entnehm-
baren Teile der Abscheideeinheit sind 
einfach auswischbar oder können auch  
im Geschirrspüler gereinigt werden.

Einfache Reinigung
Die Abscheideeinheit ist zweitteilig aufgebaut und 
spielt ihre Vorteile auch bei der Reinigung aus. 
Wird das Einströmgitter entfernt, lässt sich die 
obere Abscheideeinheit mit einem feuchten Tuch 
auswischen.

Die gesamte Fettabscheidekassette ist einfach zu 
entnehmen, und die einzelnen Elemente sind leicht  
zu reinigen. Praktisch: Alle Teile sind auch geschirr-
spülertauglich. 

Wird beim Kochen Flüssigkeit ausgeschüttet, fängt 
die dafür vorgesehene Auffangwanne alles sicher auf.

Effektive Fettabscheidung 
und Luftreinigung  
mit Zentrifugalkraft
Die Downline Infinity hat ein besonders leistungsstarkes,  
energieeffizientes Lüftungskonzept. 

Die Kombination von Lüfter und aerodynamischer Fettabscheidung mit 
dem berbel Prinzip ermöglicht eine konstante Saugkraft und führt zu  
einer besonders wirksamen Absaugung der Kochdünste direkt am Ort 
des Geschehens. Über das Einströmgitter mit schräg gestellten Lamellen 
werden Gerüche und Dämpfe zuverlässig eingesogen. Mit Hilfe des ver-
schiebbaren Powermovers kann die Absaugleistung auf der jeweiligen 
Seite verstärkt werden, um so Koch- und Bratdünste noch gezielter zu 
erfassen und das Kochen noch angenehmer zu gestalten.

Die Kochfeldabsaugung Downline Infinity vereint intuitive Bedienung mit  
maximaler Bewegungsfreiheit – so bekommt Kreativität beim Kochen Platz. 

wesco.ch/downlineinfinity

Kreativität braucht Platz

Downline Infinity  in Kombination  mit einem Plasma  Geruchsfilter:  Die nachhaltige und 
wartungsfreie Lösung  vom Schweizer Lüftungsspezialisten!

Downline Infinity 
Die innovative Einheit 
aus Induktionskochfeld 
und Dunstabzug schafft 
neue Dimensionen:

Gesteuert werden Lüfter und 
Kochfeld über eine elegante, 

weiss beleuchtete LED-Anzeige 
mit Slide-Funktion. 

Damit der Fokus ganz beim Kochen bleibt, wurden Bedien-
system und Steuerung komplett neu entwickelt. 

Die wichtigsten Funktionen sind schnell und intuitiv über die elegante 
Touchbedienung mit Slide-Funktion erreichbar. Moderne Sensortasten, 
ähnlich wie man sie vom Smartphone kennt, ermöglichen eine schnelle 
und direkte Ansteuerung der Kochzonen. 

Alle Elemente sind einzeln regelbar. Ein praktischer Slider aktiviert durch 
Antippen die gewünschte Leistungsstufe oder steuert mit einer Wisch-
bewegung ein schnelles Erhöhen bzw. Verringern der Leistungsstufe. 
Neben dem Erwärmen der Kochzonen stehen über die Menütaste  
zahlreiche Kochfunktionen zur Auswahl, die das Zubereiten verschie-
dener Gerichte erleichtern. So können zum Beispiel mit der Funktion 
«Chefkoch» Temperatureinstellungen der einzelnen Kochzonen dauer-
haft gespeichert werden.

Intuitive Steuerung
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Downline Infinity erleben: 
Produktfilm und Testexemplar für zuhause. Flyer auffalten und  
das Kochfeld Downline Infinity in Echtformat bestaunen.

Downline Infinity 
in Echtformat auf 
der Rückseite

Eine perfekte Bedienkombination: Hochwertige, mecha-
nische Drehschaltersteuerung mit LED-Anzeige auf dem 
Kochfeld. So hat man die Leistungsstufen der einzelnen 
Kochzonen und des Abzugs jederzeit im Blick. Regulierun-
gen können beliebig über Drehen an den Reglern oder 
Tippen auf dem Bedienfeld gemacht werden.

Einfach und mit Stil zur 
gewünschten Leistungsstufe

Optional können alle wichtigen Grundfunktionen 
von Lüfter und Kochfeld über fünf Drehschalter 
vorne am Herdschrank bedient werden.

Ideal für Nutzerinnen und Nutzer mit individuellen An-
sprüchen, bieten die massiv verarbeiteten Drehschalter  
mit mechanischem Rastwerk die einzigartige Möglichkeit, 
während des Kochens schnell und intuitiv einzugreifen 
und dabei die gewählten Einstellungen auf dem Kochfeld 
abzulesen.

Die Downline Infinity in Kom-
bination mit Drehschaltern 
(erhältlich in Schwarz oder 
Edelstahl) verleiht Ihrer Küche 
das gewisse Etwas. 

Volle Konzentration auf das 
Kochgut. Der Dunstabzug 
erledigt seine Arbeit diskret 
und effizient.

Edles Design, das sich sehen lassen 
kann. Das Induktionskochfeld  
mit integriertem Dunstabzug wurde  
bereits zweimal ausgezeichnet.


