

Maquette grandeur 
nature avec boutons 
à rabattre vers le bas



Technologie de pointe, design élégant et 
confort maximal : le Downline Infinity Pro 
redessine votre expérience culinaire.

Plan 

de cuisson 

en grandeur 

réelle

Dépliez, posez, rêvez.

Vertical Flow: Aspiration 
ultrapuissante et qualité de l’air 

 

Downline Infinity Pro Downline Advance Downline Compact

      

Bien plus que préparer des aliments, cuisiner est aussi 
un moment de rencontre, de plaisir, de détente. 

Pure expression de ce style de vie, le Downline Infinity 
Pro s’intègre parfaitement aux cuisines ouvertes 
modernes. Doté d’une technologie intelligente, il 
s’efface derrière ce qui compte vraiment – discussions 
enrichissantes, plats délicieux, vivre-ensemble.

La série 

Hotte sans entretien

Vous rêvez de ne plus avoir à remplacer les filtres  
de désodorisation ? La téchnologie plasma est la  
solution idéale pour vous. 

Le filtre Plasma s’installe dans le socle de la cuisine pour 
gagner de la place. Il désodorise l’air à travers un plasma, 
par ionisation et filtration électrostatique des particules 
odoriférantes. Ce procédé a l’avantage de produire un air 
quasi pur à la sortie du filtre. 

Le module de dégraissage s’enlève en un tournemain et se lave facilement – même  
au lave-vaisselle.

Compact Clean: Propre en  
un tournemain, sans effort
Compact Clean rend le nettoyage aussi simple que la cuisson.

Le module de dégraissage réduit le nettoyage à sa plus simple expression: enlever  
le module, l’essuyer avec un torchon ou le mettre au lave-vaisselle. Plus besoin de  
commencer à démonter pour atteindre tous les recoins. Atout pratique : en cas de  
débordement durant la cuisson, le liquide est retenu par le carter intégré.

Stylé, puissant, étonnamment simple. Le Downline Infinity Pro associe fonctions 
intelligentes et design élégant pour redessiner votre expérience culinaire.

wesco.ch/fr/downlineinfinitypro

La nouvelle légèreté  
en cuisine

Tous les modèles Downline sont livrables avec filtre plasma de 
désodorisation.

Cuisiner l’esprit léger

Gesteuert werden Lüfter und 
Kochfeld über eine elegante, 

weiss beleuchtete LED-Anzeige 
mit Slide-Funktion. 

Le Downline Infinity Pro séduit par ses dimensions généreuses  
(900 mm x 550 mm) qui laissent libre champ à votre créativité culinaire. 

La répartition intelligente des zones de cuisson offre une flexibilité absolue, même pour 
les grandes marmites. Le couplage des zones de cuisson des deux côtés est idéal si vous 
aimez par exemple griller à la plancha. Cerise sur le gâteau, vous profitez de la nouvelle 
technologie à induction optimisée, plus silencieuse et énergonomique que jamais.

Infinity Space: Espace de cuisson 
généreux et esthétique



Imaginez le Downline Infinity Pro en vrai : 
Vous tenez dans vos mains le chablon grandeur réelle du Downline Infinity 
Pro (au verso). Déployez-le pour imaginer votre nouvelle cuisine. C’est si 
simple !

Downline Infinity
en format grandeur 
nature au verso

Clever Cook: Cuisson 
automatisée 

Une technologie sans filtre, pour une efficacité 
totale
Le principe berbel est intégré dans tous les modèles Downline.

Le principe berbel fonctionne par centrifugation, sans filtre ordinaire. Les vapeurs de 
cuisson sont aspirées à grande vitesse par une fente étroite, puis déviées. Les particules 
de graisse sont alors éjectées sous l’effet de la force centrifuge et recueillies dans un 
carter en acier inox.

Clever Cook

Premium Control: Pilotage intuitif, 
à votre gré

Le tandem parfait: Il suffit de tourner les boutons ou  
de toucher les curseurs pour ajuster les réglages.

Pratique: Une prise électrique  
peut être ajoutée en option avec  
les boutons rotatifs.

Cuire, se détendre, profiter: les trois modèles Downline incorporent le 
même niveau de qualité. Le choix dépend de vos exigences côté esthé-
tique et fonctionnalité. Le concept Premium Control allie commande tactile intuitive et  

boutons rotatifs.

L’idée du Premium Control est d’associer le tactile et l’haptique : vous réglez les feux  
à choix en glissant les curseurs haute précision du Quad-Slider sur le plan de cuisson ou 
en tournant des boutons massifs à réglage fin, offrant une très bonne prise en main. 
Cette double commande vous permet de cuisiner de manière beaucoup plus intuitive, 
rapide et spontanée. Le panneau de commande vous permet de surveiller en tout 
temps les réglages cuisson et aération.

Le Downline Infinity Pro et ses boutons rotatifs (option proposée en noir ou en acier 
inoxydable) donnent du caractère à votre cuisine.

Allégez votre quotidien culinaire en utilisant les cinq modes de cuisson intelli-
gents – bouilloire, cuisson à la vapeur, garde-chaud, pâtes & rôtissage. 

Grâce à Clever Cook, vous réussissez en un tournemain les pâtes al dente, le poisson à 
la vapeur, les sauces gardées au chaud, les légumes croquants et les röstis croustillants.

Infinity Space

Vertical Flow

L’aération intégrée capte les vapeurs de cuisson là où elles naissent – tout 
près des casseroles. 

L’aspiration cyclonique Vertical Flow développe une puissance de captation incroyable. 
L’air aspiré est dégraissé et déshumidifié sans filtre ordinaire, grâce aux avantages  
du principe berbel, dont l’efficacité n’est plus à démontrer. C’est silencieux, efficace et 
facile à nettoyer.

Surface Protect: Protection 
robuste au quotidien
Une protection discrète pour une qualité qui se voit.

Surface Protect protège intégralement le plan de cuisson contre les rayures et  
autres signes d’usure. Il réduit nettement les bruits de frottement lorsqu’on déplace 
les marmites et les poêles. 

Surface Protect Compact Clean

Premium Control

Découvrez le 
Downline Infinity Pro
wesco.ch/fr/downlineinfinitypro

• Nettoyage facile, sans filtre de dégraissage!

• Performance forte en permanence

• Fonctionnement silencieux et énergonome

Avantages pour vous: 

Downline  
Infinity Pro

Downline  
Advance

Downline  
Compact

Modèle Premium,  
maxi-grandeur  

et modes de cuisson 
intelligents

Efficience  
maximale et  

pilotage intuitif

Modèle entrée  
de gamme,  

technologie berbel et 
commande simple

Mesures 900 x 550 mm 830 x 505 mm 830 x 505 mm

Infinity Space

Premium Control 

Boutons rotatifs

Clever Cook 

Vertical Flow

Principe berbel

Surface Protect 

Compact Clean

Franke Technique de Cuisine SA

WESCO – Aération de cuisine

Chemin de Mongevon 2

CH-1023 Crissier

Tél. +41 (0)56 438 10 10

www.wesco.ch

Vente & Service après-vente

info.crissier@wesco.ch

WESCO – Une marque du groupe Franke

L’air est notre énergie, notre vie, notre passion, 
Fidèles à notre «Mission Air Absolu», nous explorons 
de nouvelles voies pour votre santé et votre bien-être.


